
MENU IDENTIQUE POUR TOUS LES CONVIVES A PARTIR DE 10 PERSONNES.

MERCI DE VOTRE COMPREHENSION.

Assiette Terre et Mer
Saumon et Lieu Jaune Fumés, Crème de Ciboulette et Pickles

 Foie Gras au pain d'épices Maison

Filet de Bœuf Sauce au Porto

Fromage du Moment

Nougat Glacé, Omelette Norvégienne,

Coupe Framboisine, Tarte du Jour, Ile Flottante,
Crème Brûlée, Tiramisu, Moelleux au Chocolat

Menu Rochois
41,50 euros

Grenadin de Veau Forestier et Jus Gorsé

Saint-Jacques et Gambas Snackées
Beurre Blanc aux Citrons Confits

Anguilles Poêlées à la Persillade
Beurre, Ail et Persil

Délices de Nos Côtes
3 Huîtres, 3 Langoustines, 3 Palourdes, 3 Crevettess, bulots, bigorneaux

Restaurant Le Relais de la Roche
02 99 90 60 69

www.lerelaisdelaroche.com



MENU IDENTIQUE POUR TOUS LES CONVIVES A PARTIR DE 10 PERSONNES.

MERCI DE VOTRE COMPREHENSION.

9 Huîtres de Surzur
(Golfe du Morbihan, Mr Jean Le Gal)

Pressée de Foie Gras Maison
Pain d'épices du Chef et Chutney

Mille Feuilles de Saumon et Lieu Jaune Fumés par nos soins
Feuilles de Brick, Crème de Ciboulette et Pickles

Médaillons de Bœuf Sauce au Poivre

Fromage du Moment

Nougat Glacé, Omelette Norvégienne,

Coupe Framboisine, Tarte du Jour, Ile Flottante,
Crème Brûlée, Tiramisu, Moelleux au Chocolat

Menu Marzannais
35,50 euros

Anguilles Poêlées à la Persillade
Beurre, Ail et Persil

Quasi de Veau Forestier et Jus Gorsé

Saint-Jacques et Gambas Snackées
Beurre Blanc aux Citrons Confits

Cassolette de Fruits de Mer Marinière

Filet de Merlu de Nos Côtes au Beurre Blanc

Restaurant Le Relais de le Roche
02 99 90 60 69

www.lerelaisdelaroche.com



MENU IDENTIQUE POUR TOUS LES CONVIVES A PARTIR DE 10 PERSONNES.

MERCI DE VOTRE COMPREHENSION.

Menu Panoramique
29,50 euros

Entrecôte Grillée Maître d'Hôtel

Quasi de Veau Forestier et Jus Gorsé

Pavé de Bœuf Grillé Sauce au Poivre

Filet de Merlu de Nos Côtes au Beurre Blanc

12 Escargots

12 Palourdes Farcies
Golfe du Morbihan, Mr Jean Le Gal

Cassolette de Fruits de Mer Marinière

Nougat Glacé, Omelette Norvégienne,

Coupe Framboisine

Pressée de Foie gras Maison
Pain d'Epices du Chef et Chutney

Assiette du Mareyeur (supp: 3 euros)
Huitres,Langoustines, Crevettes, Bulots, Bigorneaux, Palourdes

Mille Feuilles de Saumon et Lieu Jaune Fumés par nos soins
Feuilles de Brick, Crème de Ciboulette et Pickles

Fromage du Moment

Tarte du jour, Ile Flottante, 
Tiramisu, Moelleux au Chocolat

Le Relais de la Roche
02 99 90 60 69

www.lerelaisdelaroche.com



MENU IDENTIQUE POUR TOUS LES CONVIVES A PARTIR DE 10 PERSONNES.

MERCI DE VOTRE COMPREHENSION.

Terrine de Campagne Maison
Et Confit d'oignons de Roscoff

Tatin de Chèvre et Crumble de Chorizo

Retour de Pêche 
(selon arrivage du jour)

Suprême de Volaille
Crème de Cèpe

Entrecôte Grillée Maître d'Hôtel

Glaces ou Sorbets (2 Boules)

Tarte du jour, Faisselle, Ile Flottante, 
Tiramisu, Moelleux au Chocolat

Menu Relais
24,50 euros

Porcelet Breton Grillé au feu de bois
Sauce au cidre

6 Huîtres de Surzur
(Golfe du Morbihan, Mr Jean Le Gal)

Terrine de Poisson Maison Sauce Calypso

Salade Marine
Poissons Fumés par nos soins, Crevettes roses et coquillages frais

Restaurant Le Relais de la Roche
02 99 90 60 69

www.lerelaisdelaroche.com




